Spiritueux & Co Rhum Rhum

Vieilli pendnat 3 ans supplémentaires, au cours duquel les fits de
chéne américain ex bourbon d'origine, sont re-carbonisés. Il en
résulte un rhum plus foncé et plus audacieux avec des notes de

fruits secs, de cacao et une touche de chéne.

Accords mets et vins

Digestif

Détails Caractéristiques

Dégustation

Robe : Ambre foncé

Nez : Riche et doux
Bouche : Lisse et délicat
Finale : Longue
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