Millesime : 2016

CADIOT
La combinaison d’'une culture visant la meilleure concentration
naturelle des raisins a la vigne et une vinification traditionnelle
médocaine font naitre des vins fruités, ronds et gras avec une
belle fraicheur. 100% Petit Verdot

CADIOT

En apéritif et associer avec charcuteries, viandes rouges,
blanches ou volailles.

Degres : 13 % Terroir : Argilo limoneux

Packaging : carton de 6 Cépage : 100% Petit Verdot

Nom du Vigneron : De Mour Vendange : Mécanique

Domaine : DE MOUR Elevage : Sur lies fines cuve inox.

Région : Bordeaux
Appellation : AOP Bordeaux
Couleur : Rouge

Millesime : 2016

Viticulture : Conventionnelle
Contenance : 0,75 L
Cépages : Petit Verdot

Robe : Robe profonde.

Nez : Nez boisé vanillé sur fond de fruits prune, cerise.

Bouche : La bouche est souple aux tanins fondus.

Finale : Equilibre aromatique parfait entre fruits et bois, beaucoup de
fraicheur. Finale aux tanins enveloppés.

Garde : A boire sur sa jeunesse.

Température de service : 16-18°
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