Second vin du célébre 3e Grand Cru Classé Chateau La Lagune,
Moulin de La Lagune est un Haut-Médoc bio d fraicheur
remarquable. Fruits noirs intenses, tanins ronds et finale
rafraichissante : un vin gourmand, élégant et accessible qui

exprime parfaitement le terroir médocain.

Viandes grillées, gibier, agneau, fromages a pate dure

Terroir : Graves médocaines

Cépage : 60 % Merlot — 33 % Cabernet Sauvignon — 7 % Petit Verdot
Vendange : Manuelles

Viticulture : Biologique

Vinification : Cuves acier thermorégulées, macération 15 jours
Elevage : 14 mois en flts de chéne (20 % neufs)

Robe : Rouge rubis brillant

Nez : Fruits noirs intenses (cassis, mare)
Bouche : Ronde, tanins soyeux

Finale : Persistante et rafraichissante
Garde : Jusqu'en 2034

Température de service: 17 =18 °C
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