
LES CLAPAS 2018 ROUGE

Vignobles de France Régions viticoles Languedoc-Roussillon

Cet assemblage est à l'image des "clapas" (tas de pierre) : minéral. 

Son côté séveux provient de la grappe entière des syrah.

 

 

Syrah 50%

Grenache 35%

Carignan 10%

Cinsault 5%

Accords mets et vins

A déguster accompagné de plats méditerrannéens, d'un navarin 

d'agneau, d'une pissaladière ou encore d'un tian de légumes au 

chorizo.

Détails Caractéristiques
Terroir : Eboulis calcaires entourés de murets de pierres sèches (clapas)
Cépage : Syrah 50%, Grenache 35%, Carignan 10%, Cinsault 5%
Vendange : Manuelles
Viticulture : Biodynamique
Vinification : Syrah en grappe entières à 90%, cuvaison de 20 jours et fermentation 
traditionnelle en cuve bois avec levures indigènes

Dégustation
Robe : Rouge grenat
Nez : Fin élégant et fruité
Bouche : Sur la minéralité, avec un côté séveux
Garde : 8 ans
Température de service : 16°


